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w <~ Presnidavka: slunecnicovy chléb s cizrnovou pomazé&?kou. okurka,
mléko v
— Polévka: polévka brokolicova (1, 7, 9) /,(ﬂb

Hlavni chod: palacinky s lososem a zeleninou, bylinkovy dip, voda
s pomerancem (1, 3, 4, 7)

Svacdina: celozrnny rohlik s pomazankou z pecenych paprik,
rajské jaklko, neslazeny Caj

Presnidavka: dynovy chléb s maslem a strouhanym syrem, rajské

)‘ ' jablko, ¢aj s citr. (1, 7)
Vv % Polévka: drlbezi vyvar s ryzi

Hlavni chod: restovany krati platek, maslova kukurice ,brambor,
voda s citr. (1)

MD Svacdina: jablecny pudink, ovocny ¢aj
-
Mo
4 ‘ %4‘ Presnidavka: rohlik s medovym maslem ,jablko, mléko (1, 3, 7)

Polévka: babiccina bramboracka
Hlavni chod: indicky dhal, z ¢ervené Cocky, vajicko, zeleninova

\;‘" * . obloha, voda s limetkou (3, 7, 9)
. Svacina: tmavy chléb se zeleninovou pom., mrkev, ovocny ¢aj
(1,3, 7)
Presnidavka: tmavy rohlik s ¢esnekovou pomazankou, okurka, ¢aj
s citr. (1, 3, 7)
Polévka: polévka krupicova s vejickem (1, 3, 7, 9)
Hlavni chod: plnéné papriky, ryze, voda s citr. (1, 3, 7)
* Svacina: chléb s rybi pomazankou, rajské jablko, ¢aj s
citronem (1, 3, 4, 7)
Presniddvka: ryzovéa kase se skofici, ovocny neslazeny ¢aj ,ovoce
(7)
Polévka: Veprovy vyvar s kuskusem a zeleninou (1, 3, 7, 9)
Hlavni chod: veprové vypecky, bramborovy knedlik, zeli, voda s
pomerancem (1, 3, 7) *
Svacina: dalamanek s pomazankou z Cervené repy, paprika,
ovocny ¢aj s citr. (1, 3, 7) "
Vysvétlivky obsazenych alergend uvedenych vyse: 1 - Obiloviny obsahujici lepek, 2 - \
, T n A Korysi, 3 - Vejce, 4 - Ryby, 5 - Podzemnice olejna (arasidy), 6 - Séjové boby (séja), 7 - £
\J MIléko, 8 - Skorapkové plody, 9 - Celer, 10 - Horcice, 11 - Sezamova semena (sezam), 12
M - Oxid sificity a sificitany, 13 - VICi bob (lupina), 14 - Mékkysi | Informace: strava je
uréena k okamzité spotfebé&, Vedouci stravovani: Denisa Stipdkova, Kuchaf/ka: Sarka
) \ J ) Bekecova, zména jidelnicku vyhrazena. J \



